
NAGARI
BOHEME

XMAS





COPA BIENVENIDA

Copa de Champagne Moët & Chandon Brut
|

Ravioli relleno de navajas y caviar de erizos con caldo de trompetas y jamón
|

Sashimi de ventresca de atún rojo del Estrecho JC. Mackintosh curada, 
tomate azul en texturas, salsa ponzu y brotes de wasabi

MENU

Ensalada templada de cigalas de Marín y vieira de Cambados, 
verduras de nuestra huerta en escabeche de perdiz y  hierbas de litoral

|
Tournedó de rape negro sobre patata violeta confitada, 

muselina de albariño y almejas de Carril
|

Media paletilla de cordero lechal glaseada con su guiso de patatas 
y setas a fuego lento y demi-glace trufada

|
Tarta de queso fluida con puré de pistachos, helado de lima y frutos rojos 

|
Café y dulces navideños

BODEGA

Cuñas Davia D.O Ribeiro
 Torresilo D.O Ribera del Duero 

Champagne Moët & Chandon Brut

CENA DE

NOCHEBUENA

24
PRECIO POR PERSONA 220€
Menú infantil menores de 11 años : 75€   
Suplemento copa después de la cena : 15€
Descuentos para grupos en salones: 10% (min 8 adultos)

Hora de inicio 22h
TODOS LOS PRECIOS TIENEN  IVA INCLUIDO



APERITIVO

Tartar de atún rojo del Estrecho JC. Mackintosh 
acompañado de crema de wasabi suave y huevas de arenque

MENU

 Canelón de pasta fresca relleno de centollo de la Ría, 
setas shiitake y picadillo de ajetes con salsa agridulce

|
Lomo de merluza del pincho asada con grelos de Santiago, 

salsa vizcaína emulsionada y berberechos  
|

Presa de ibérico bellota D.O. Jabugo J.P. Domecq a la brasa 
sobre lingote de piña caramelizada con cardamomo y boletus salteados

|
Pastel de tiramisú sobre bizcocho de amaretto y cítricos 

con flor de oro y helado de café
|

Café y dulces navideños

BODEGA

Terras Gauda D.O Rías Baixas
Abadía Retuerta Ed. Especial D.O Castilla León

Champagne Moët & Chandon Brut

COMIDA DE

NAV IDAD

25
PRECIO POR PERSONA 200€
Descuentos para grupos en salones: 10% (min 8 adultos)

Hora de inicio 14h
TODOS LOS PRECIOS TIENEN  IVA INCLUIDO



COPA DE BIENVENIDA

Copa de Champagne
 

APERITIVO

Jamón de bellota 100% ibérico J.P. Domecq DO Jabugo 
acompañado de panes de masa madre y tomate

|
Ostra gillardeau tibia con salsa bearnesa 

de hinojo marino encurtido y caviar beluga
|

Aguachile de vieira de Cambados, pepino encurtido y brotes de cebolla roja
|

Tartar de cigala de Marín sobre alga nori crujiente y espuma de su coral
|

Empanada crujiente de maíz rellena de berberechos
 

MENU

Carpaccio de gamba roja de Huelva, sabayón de cítricos, 
hierbas de litoral y vinagreta de pistacho

|
Bogavante azul a la plancha con jugo de su coral, 

cuscús  de coliflor y brotes tiernos
|

Lomo de lubina salvaje asada sobre ragout de cantharellus 
y chalotas con angulas al ajillo y su pil pil de brasas

|
Sorbete Nagari de lima y champagne

|
Solomillo de vaca rubia gallega (Bandeira) acompañado de parmentier de patata 

trufada, colmenillas glaseadas y bañado en demi-glace de vino mencía
|

Suflé Alaska, helado de fruta de la pasión, merengue a la bergamota 
y bizcocho de té matcha

|
|

Petit fours
Uvas de la suerte

Cafés y dulces navideños
|

Cotillón

BODEGA

Manuel Rojo D.O Ribeiro
Malabrigo D.O Ribera de Duero

Agua mineral y refrescos
Licores

Champagne Moët & Chandon Brut

SKYLINE SOBRE LA CIUDAD
DE 0:15 A 5H

Barra libre
Tentempié de madrugada

Fuente de chocolate
Brocheta de frutas

Mini pastelería variada
Gominolas

FIN DE FIESTA EN EL LOUNGE MANHATTAN
DE 03:00 A 06:00H

  Chocolate con churros

GRAN NOCHE DE

FIN DE ANO

FIN DE AÑO

GRAN FIESTA

31
Gran Cena de Gala+ Barra libre 400€/pers. 
Gran cena de gala 320€/pers.
Niños hasta 11 años 100€
 
Fiesta Fin de año Skyline (DJ, fuente de chocolate, 
gominolas, chocolate con churros) + Barra libre 90€/pers.

 
CONSULTE OPCIONES DE ALOJAMIENTO.

HORARIO
Aperitivos de 20:30 a 21:30h   Cena: 21.30h

Aforo limitado

TODOS LOS PRECIOS TIENEN  IVA INCLUIDO
DRESS CODE RECOMENDADO: ESMOQUIN/TRAJE LARGO



APERITIVO

Ceviche de salmón rojo de Alaska con crema de aji amarillo, 
maíz cancha y lágrimas de boniato asado

MENU

Pan bao relleno de perdiz asada con láminas de trufa negra, 
salsa agridulce y brotes deluxe

|
Medallón de bacalao Outón confitado con setas de cardo, 

puré de tupinambo y tartar de tomate ahumado 
| 

Jarrete de ternera blanca glaseado acompañado 
de perlas de verduras y mazorca de maíz

|
Torrija de brioche caramelizada con sopa de piña asada y helado de yuzu

|
Petit Fours

|
Cotillón de Reyes

BODEGA

Granbazán Ámbar D.O Rías Baixas
Marqués de Murrieta Crianza D.O Rioja

Copa Champagne Mumm Brut

CENA DE

R E Y E S

05
PRECIO POR PERSONA 120€
PRECIO POR PERSONA SIN BEBIDA 100€

Hora de inicio 22h
TODOS LOS PRECIOS TIENEN  IVA INCLUIDO



RESERVAS
+34 986 211 111


